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 همکاری :این ضابطه توسط اداره کل نظارت بر مواد غذایی ، آشامیدنی ، آرایشی و بهداشتی و با 

 

ادره کل آزمایشگاههای کنترل غذا و دارو ، معاونت غذا و دارو دانشگاه علوم پزشکی و خدمات بهداشتی 

درمانی شهید بهشتی ، معاونت غذا و دارو دانشگاه علووم پزشوکی و خودمات بهداشوتی درموانی تهورا  ،       

                                 ،  معاونووووت غووووذا و دارو دانشووووگاه علوووووم پزشووووکی و خوووودمات بهداشووووتی درمووووانی  ووووی    

سازما  حفاظت از محیط زیست ، انجمن صنفی صنایع روغن نباتی ایرا   ، آزمایشگاه تکنو آزما ، شرکت 

 صنعتی بهشهر ، شرکت کانی ساز جم .
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 بنام خدا

 

 : پيشگفتار

ت در تكنولوژي و تنوع و گونااگوني  روند رو به رشد تعداد واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني و ايجاد تغييرا

اقادا    1831محصولات توليدي ، سبب گرديد تا اداره كل نظارت بر مواد غذايي ، آشاميدني ، آرايشي و بهداشتي از سال 

به تدوين مقررات و ضوابط جديد متناسب با علم روز غذا نمايد.  تدوين ضوابط مذكور شامل حداقل ضاوابط تاسايو و   

سياسات تادوين ضاوابط     1831ادامه يافت وليكن از تير ماه ساال   1831خانجات مختلف غذايي تا سال بهره برداري كار

يي تغيير يافت و مقرر گرديد ضوابط فني و بهداشتي براي تأسيو و بهره برداري واحد هاي توليد و بسته بندي ماواد غاذا  

ولياد، آزمايشاهاه و ضاوابط بهداشاتي     و سااير ماوارد از جملاه تجهياخات خاط ت      بصورت ضابطه اي كلي تدوين گاردد 

 اختصاصي براي توليد هر محصول در ضوابط جداگانه اي مختص به هر محصول تدوين و به تصويب برسد. 

براي هماهنهي با توسعه جهاني، ضوابط در مواقع لخو  اصلاح خواهد شد بادين منظاور شيشانهادات مطروحاه توساط      

از تائيد، ضابطه اصلاح شده از طريق واحد اطالاع رسااني باه اطالاع عماو       كميته علمي مورد بررسي قرار گرفته و شو 

 خواهد رسيد. 

 

 (  موجود مي باشد.www.fdo.irشايان ذكر است كه ضوابط بر روي سايت معاونت غذا و دارو وزارت بهداشت )
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 فهرست مطالب

 

صفففففففففف ه  عنوان                             

 1           مقدمه  – 1 

 1           هدف – 2 

 1           دامنه كاربرد   – 8 

 1 - GMP                6 

 1-1- GMP 6           عمومي 

 6           محوطه واحد توليدي -1-1-1 

 7           بخش هاي سرويو دهنده و تاسيسات واحد توليدي -1-1-2 

 7           آب -1-1-2-1 

 3           تاسيسات برق -1-1-2-2 

    9           تعميرگاه -1-1-2-8 

 9           لواز  ايمني وكمك هاي اوليه -1-1-2-1 

 9           انبار عمومي -1-1-8 

 9           انبار قطعات و لواز  -1-1-1 

 11           شرايط فني و بهداشتي قسمت هاي رفاهي -1-1-1 

 11           بخش تعويض لباس -1-1-1-1 

 11               سرويو هاي بهداشتي ) توالت و دستشويي ( - 2 – 1 – 1 –1 

 12           دستشويي كامل   -1-1-1-8    

 12           حما  -1-1-1-1 

 12           نماز خانه -1-1-1-1 

 18           اصول بهداشت فردي كاركنان 1-6- 1 –1 

 11           آزمايشهاه   - 6 -1-1 

 17           ير و نههداريتعم-1-1-7 

 17           مستندات -3 – 1 – 1 

 1-2-GMP  19           اختصاصي       

    19           نحوه ورود  مواد اوليه   -1-2-1 
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     19           انبار  -1-2-2 

 19           ويژگيهاي آب مورد استفاده در فرايند -1-2-8 

 21           تجهيخات خط توليد -1 

 21           فراوري مواد اوليه ) خاك رنهبر ( - 6 

   22           آزمايشهاه    – 7 

 22           حداقل آزمايشات فيخيكو شيميايي موردنياز      -1 – 7 

 21           لواز  و تجهيخات مورد نياز در آزمايشهاه شيميحداقل   -7-2 

 به مسئولين فني و صاحبان مراكخ توليدي مواد  خوردنيحدود وظائف و مقررات مربوط  – 3 

 26           آشاميدني ، آرايشي و بهداشتي مشمول قانون    

 29           مراجع  -9 

 81           شيوست-11 

 در كادر به عنوان توصيه مي باشد. لازم به ذكر است كه موارد مندرج
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 مقدمه -1

يند تصفيه روغن ها بكار مي رود . منشاء اصلي اين ماده بنتونيت نا  داشاته كاه   رآدر ف ماده معدني است كه خاك رنهبر

به همان صورت اوليه و طبيعي و  از مخلوطي از كاني هاي مختلف تشكيل شده است . اين ماده معدني ممكن است بعضاً

باا اسايد معادني ) ساولفوريك ياا      تنها با خرد كردن آن و بدون فرآوري بعدي بكار برده شود ولي عمادتا در مجااورت   

مي گردد كه در  1يند حرارتي تحت شرايط خاص مشخصات ساختماني آن تغيير يافته و اصطلاحا فعالو فرآ كلريدريك (

 اين صورت ويژگيهاي آن تغيير مي كند.

كه در ايان ضاابطه   ، سيليكاژل و ...  فعال يند تصفيه روغن ها ممكن است بكار رود مانند كربنآمواد ديهري نيخ در فر 

 مورد بررسي قرار نمي گيرد.   

 

 هدف  -2

هدف از تدوين اين ضابطه تعيين حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد كننده خاك رنهبار در فرآيناد تصافيه    

 روغن هاي خوراكي  مي باشد.

 

 دامنه كاربرد  -3

 كاربرد دارد يند تصفيه روغن هاي خوراكيآفر ده دراين ضابطه در مورد واحدهاي توليد كننده خاك رنهبر مورد استفا

 تعاريف و اصطلاحات  

 بنتونيت -

( ايجااد شاده اسات. در بعضاي از     mineral يك ماده معدني است كه از مخلوط تعداد زيادي از كاني هاي مختلف ) 

                                                           

Active 
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. كاني هاي بنتونيت كلاً به دو رد وجود دا معادن بنتونيت همراه با تركيبات فلخات سنهين )سرب ، ارسنيك ، جيوه و .... (

 دسته ) كاني هاي رسي و كاني هاي غير رسي (  تقسيم مي شود.

 الف  : كاني هاي ُرسي

      معروفتارين و  . كاني هاي تشكيل دهنده بنتونيت از انواع كاني هااي ررساي باا گاروه بناديهاي مختلاف اسات       بيشترين 

سمكتيت يا گروه مونت موريلونيت بوده كه سرشاخه اين گاروه نياخ كااني    اصلي ترين گروه كاني هاي ررسي ، كاني هاي ا

 ميكا،..... مي باشد.ايليت، ، مونت موريلونيت است. ساير كاني هاي ررسي به مقدارخيلي كمتر مانند كائولينيت

 ب :  كاني هاي غير ُرسي 

 ..... است. آهك ،شامل سيليو ، فلدسپات ، گچ ،  "عمدتا

يان شد عمده ترين كاني تشكيل دهنده بنتونيت ، كاني مونت موريلونيت اسات و هماين كااني اسات كاه      همانطور كه ب

 عنوان بررسي بنتونيت تلقي ماي ه ب اصولاً بررسي مونت موريلونيت عمدتاًيند فعال سازي قرار مي گيرد لذا فرآتحت تاثير 

 گردد.

 انواع بنتونيت  -

كنند كه در اينجا از نظر توليد بنتونيت فعال ،  هاي گوناگون تقسيم بندي مي بنتونيت را از نقطه نظرات مختلف بصورت

 : انجا  مي گيردصورت زير ه بو نسبت به كاني مونت موريلونيت تقسيم بندي 

       داراي كااتيون ( بر حسب نوع كاتيون بين ورقه هاي مونت موريلونيات ، باه دو ناوع كلسايك++Ca   و رساديك )      

 ( تقسيم مي شود. Na+ ) داراي كاتيون 

 كلسيك و رسديك با نسبتهاي اختلاط متفاوت است. بنتونيت ها مخلوطي از نوع 

 آب زيادي را به خود جذب كرده و بسيار متور  مي شود و از اين ناوع بيشاتر در عملياات حفااري     نوع رسديك ،     

 .   ( و قالب ريخته گري و .... استفاده مي شود ) بعنوان نههدارنده ديواره
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         خواص نوع كلسيك با نوع رسديك متفاوت است و چندان آب شذير نيسات و زيااد متاور  نماي شاود. ايان ناوع

( اسات    ( +Hبنتونيت به مقدار خيلي زيادتري نسبت به نوع رسديك داراي خاصيت تعويض شذيري كاتيون هاي خود با 

 از نوع كلسيك استفاده مي شود. فعاللذا در تهيه بنتونيت  و

 و تغييرات ساختماني مونت موريلونيت  1 ال كردنفع -

مونت موريلونيت ( به معني افخايش توان و قدرت خاك در جادا ساازي تركيباات ناامطلوب      فعال كردن خاك رنهبر )

در لاياه   Mg +2 و  Fe+3 و AI +3 به جاي كااتيون هااي   H+موجود در روغن است . عمل فعال كردن با جانشيني يون 

گيرد . يون هاي خارج شده از ساختار هشت وجهي به نوبه خاود جانشاين كااتيون باين      ي صورت ميمياني هشت وجه

در لاياه ميااني حفاره هاايي      در اثر اين فعل و انفعاالات اولاً ورقه ها شده و اين كاتيون ها از محل خود خارج مي شود. 

 گيرد. قرار مي Si+ 4در ارتباط با  O+2 به جاي OH -اتصالات  ثانياًيد ، آ بوجود مي

از جمله ناوع خااك بساتهي دارد. در اثار     فعال كردن انجا  اين فعل و انفعالات داراي دامنه محدودي بوده و به عوامل 

مي شود . مجموعاه ايان   و ... بلورها كوچكتر  ، سطح مخصوص ، سطح جذب ، تخلخل و ... افخايش يافته و فعال كردن

 در اين كاني مي شود. تغييرات موجب بروز خواص فوق العاده اي

 بنتونيت كار برد  -

،  صانعت نفات   ، صنايع شيميايي ، تهياه گاوگرد ،   ( قند وشكر و نوشابه ) صنعت روغن ، بنتونيت ها در صنايع غذايي

 و ... بكار مي روند.تميخكننده  ،سازي ، كنترل آتش سوزي  كاغذ

 مراحل فعال سازي بنتونيت  -

 : گردد شرح زير فعال ميه مرحله ب 11آزمايشات لاز  و توليد آزمايشهاهي طي  خاك بنتونيت معدن شو از انجا 

 انتخاب معدن  -1

                                                           

Activation 
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 و تخليص ماده معدني 1 كانه آرايي -2

 همهن كردن خاك   -3

 تنظيم فرمول  -4

 و اسيد آب  فعال سازي با بخار -5

 از طريق شستشو و ...،  نمك ها حذف اسيد اضافي و -6

 آبهيري محصول -7

 خشك كردن -8

 وبت و دانه بندي تنظيم نهايي رط -9

 بسته بندي -11

 بايد انجا  شود .   7و  6تذكر : تصفيه شساب حاصل از مراحل 

 خاك رنگبر كاربردي ژگيهاي وي -

  كااهش محصاولات اكسيداسايون مانناد     و شكستن شراكسايد  كاهش كلروفيل ، خاك رنهبر موجب كاهش رنگ قرمخ ،

جاذب فلاخات    و نياخ ، جذب صاابون و فسافاتيد   اكسيداتيو روغن  افخايش مقاومتكربورها و آلدئيدها ، ستن ها ، هيدرو

ميخان تاثير خاك براي هر يك از عوامل فوق بستهي به نوع خااك ، مقادار فعاال شادن آن  ،      سنهين در روغن مي شود.

 .كي آن و هم چنين شرايط مصرف داردمشخصات فيخي

 مشخصات خاك رنگبر  -

عوامل موثر بر آن كه در بالا اشاره شد ، مشخصات خاك رنهبار باه صاورت     بردي و همچنينربا توجه به ويژگيهاي كا

 مي گردد :زير تقسيم بندي 

                                                           

Ore dressing 
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   مشخصات فيزيكي 

مشخصاتي كاه در ذيال آماده  موجاب باروز      . اين مجموعه مشخصات مربوط به خاك قبل از مجاورت با روغن است 

 تاثيرات خاك بر روي روغن خواهد شد.

 دانسيته 

 سطح ويژه 

  1تخلخل 

    PH   

 رطوبت   

 دانه بندي 

 كاربردي كيفي  مشخصات 

كه در واقع ناشي از مشخصات فيخيكي ذكر شاده ماي   مشخصات خاك در ذيل، مربوط به تاثير آن بر روي روغن است 

 باشد .  

 كاهش رنگ قرمخ  

 وفوربايد و ...ئوفايتين ،  فئكاهش كلروفيل، ف 

 كاهش شراكسيد  

 كاهش صابون   

 كاهش فسفاتيد ها  

 ب فلخات سنهين  جذ 

                                                           

Porosity 
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 افخايش مقاومت روغن 

   عوامل موثر در فرآيند 

 نوع و كيفيت روغن   

 شرايط فرآوري ) دما ، فشار ،زمان ، مقدار خاك ( 

  ، نوع فيلتراسيون و ... ( نوع فرايند ) شيوسته ، نا شيوسته 

 

4- GMP 

 عمومي و اختصاصي بايد مد نظر قرار گيرد . GMPجهت تاسيو واحد ،   

 

4-1- GMP   عمومي 

 

 م وطه واحد توليدي -4-1-1

شاده   واحد توليادي كشي با ارتفاع مناسب باشد، به گونه اي كه مانع از ورود حيوانات به محوطه حصاربايد داراي  -   

 المقدور مانع از اثرات سوء شرايط جوي نامساعد گردد. تيو ح

بايد با آسفالت ياا شوشاش مناساب    واحد توليدي محوطه هاي عبور و مرور داخل  شياده روها و محل ،ها كليه خيابان -

 نهردد. نحوي باشد كه هيچهونه تجمع آبي ايجاده ها ب ديهري شوشيده شده و شيب كليه قسمت

گي دآلاو ورود  ازكاه   جاده منتهي به واحد توليدي بايد به گونه اي با آسفالت يا شوشش مناسب ديهري مفروش گردد -

 د.ينماجلوگيري  واحدبه داخل 
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ماانع   تاا هاي هرز و مواد غيار مفياد ديهار باشاد      ، علف ، زباله بايد عاري از مواد زائدواحد توليدي محوطه اطراف  -

 حشرات و ساير حيوانات شود. تجمع

 در خارج از واحد توليدي بوده و در صاورت وجاود شاركيناگ در محوطاه باياد      ترجيحاًمحل شارك اتومبيل ها بايد  -

 سمت هاي مرتبط با توليد رعايت گردد.حداقل فاصله تا ق

 فضاي سبخ در مجاورت سالن بسته بندي نباشد. -

 فاضلاب، شيب طبيعي زمين در نظر گرفته شده باشد. سيستم دفعدر تعيين محل  -

سالن توليد بايد داراي آسفالت يا شوشش مناسبي بوده كه امكان عبور و مارور وساايل سانهين وجاود      محوطه بيرون -

 باشد.داشته 

 

 بخش هاي سرويس دهنده و تاسيسات واحد توليدي -4-1-2

 

 آب -4-1-2-1

 : به شرح ذيل مي باشدواحد هاي توليدي انواع آب مورد استفاده در     

، ويژگاي   تاييد بوده و با توجه به نوع كااربرد و تاسيسات بايد از نظر سختي مورد  واحد توليديآب مصرفي عمومي  -

 اشد.خاص آن را داشته ب

آب مصرفي در باغباني و آبياري محوطه اطراف واحد توليدي مطابق با آخرين تجديد نظر اساتاندارد ملاي اياران باه      -

 باشد .   6278شماره 

هاي لوله كشاي   بوده و سيستم توليدي واحدهاي مصرفي در  بايد كاملا جدا از ساير آب جهت آشاميدنآب مصرفي  -

 2حاداقل   و توليدي مورد آزمايش قرار گيرد به طور مستمر توسط واحدشده باشد و  آن با رنگ متفاوت، جدا و مشخص
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آزمايش شده و به تاييد رسيده از نظر ميكروبي و شيميايي  استان مربوطهيا مورد تاييد توسط آزمايشهاه مرجع در سال  بار

ملي ايران  استانداردآخرين تجديد نظر با  آن بايد مطابقشيميايي ،  . ويژگيهاي  باشد و تمامي مستندات آن نههداري شود

  باشد. 1111ملي ايران به شماره استاندارد آخرين تجديد نظر  بق بااو ويژگيهاي ميكروبي آن مط 1118 به شماره

منبع ذخياره  بالاتر باشد ،   mg/l 111چنانچه سختي كل آب از حداكثر ميخان مجاز در صورت استفاده از آب چاه ،  - 

ضد عفوني كننده شيوسته ( قابل قبول و مورد  مجهخ به سختي گير و دستهاه ضد عفوني آب ) كلريناتور يا سيستمآب بايد 

 تاييد مرجع ذيصلاح بهداشتي باشد.

در طاي   در تماامي اوقاات و   جهت شستشو و فرآيند گند زداياي  منبع آب گر  ) با ويژگي هاي آب آشاميدني ( بايد -

درجه سانتي گراد آب مناساب اسات و جهات     61جهت مقاصد شستشو درجه حرارت .  دسترس باشد ساعات كاري در

دقيقاه و در صاورت غوطاه ور سااختن در داخال       2درجه سانتيهراد و به مدت بايش از   31مقاصد ضد عفوني آب گر  

 .  ظرفي حاوي آن موثر است

باشد و زمان تمااس   ppm 211ر بايد صورت استفاده از آب كلر دار جهت گندزدايي كردن تجهيخات ، غلظت كل در -

 . با كلر و سطح كلر آزاد بايد به طور مرتب كنترل شود

 

 تاسيسات برق -4-1-2-2

تاسيسات برق شامل ترانسفور ماتور، خازن ها و تابلوهاي برق اصلي ) مادر ( بايد در مكان مناسابي خاارج از ساالن     -

 توليد تعبيه شود.

 .جهت محل هاي لاز  باشدژنراتور  يدي مي بايست دارايجهت مواقع قطع برق، واحد تول -
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 تعميرگاه -4-1-2-3

نبايد به سالن هاي تولياد و فارآوري ارتبااط داشاته      ، تعميرگاه در عين حال كه نخديك ماشين آلات توليد است محل -

 باشد.

 

 لوازم ايمني وكمك هاي اوليه -4-1-2-4

لنگ آب و غيره نصب و وسايل ماورد نيااز باراي    يكپسول آتش نشاني و ش ها و در فواصل مناسب در كليه قسمتبايد 

واحاد   از شروع به كار بلق ضمناً بايد .گيرد در محل مناسب و در دسترس قرار واحد توليديهاي اوليه شخشكي در  كمك

هاي ساازمانهاي  و دستورالعمل  شودهاي ذيربط اخذ  ز سازمانا گواهي مربوطه ، از نظر ايمني جهت آتش سوزي توليدي

 خصوص كنترل و ارزيابي دوره اي به اجرا گذارد. در مربوطه را

 

 انبار عمومي  -4-1-3

لبااس كاار و     ، وسايل اداري ، ظاروف خاالي ،   محلي است جهت نههداري وسايل متفرقه از قبيل وسايل آشپخخانه   

    ماي بايسات حتاي الامكاان از نههاداري اقالا        ، ولي ديهر ملخومات كه ابعاد آن بستهي به گستردگي واحد توليدي دارد

 آن جلوگيري شود. غير ضروري در

 

 1انبار قطعات و لوازم -4-1-4

                                                           

توان آنها را به طور فيخيكي از يكديهر متمايخ نمود ، به  گونه اي كه با انبار مواد اوليه درمورد اين انبار،  نيازي به انبارهاي كاملاً مجخا  ومشخص نبوده بلكه مي 

 .غذايي ، انبار مواد اوليه بسته بندي و انبار محصول تداخل و ارتباطي نداشته باشند.
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اين انبار بايد مجهخ به قفسه بندي فلخي و سيستم تهويه بوده و ليسات كامال لاواز  يادكي و قطعاات ماشاين آلات          

        انادازه آن بساتهي باه تعاداد     نصاب شاده باشاد.    موجود در آن كه با كدهاي مخصاوص مشاخص شاده اناد ، در انباار      

اماروزه نههاداري تعاداد كاافي      .خرياداري شاده دارد  آلات ، فرسودگي آنها و نيخ كيفيت ماشين  ، تنوع آنها ماشين آلات

قطعات يدكي يكي از اساسي ترين عوامل در كاهش زمان توقفات توليد است. در انبار قطعات ماي بايسات خصوصايات    

، قابليات خماش و قابليات     مقدار و خصوصيات محدود كنناده نظيار قابليات شاكنندگي     ، وزن ، كالا مانند ابعاد فيخيكي

 احتراق را همواره در نظر داشت.

 

 شرايط فني و بهداشتي قسمت هاي رفاهي -4-1-5

بهداشتي بوده و موارد ذيل قانون مواد خوردني ، آشاميدني ، آرايشي و   18آئين نامه اجرايي اصلاحي ماده بايد مطابق با 

 نيخ رعايت شود :

 

 بخش تعويض لباس -4-1-5-1

 2237استاندارد ملاي اياران باه شاماره      آخرين تجديد نظر هاي بهداشتي كارگران و مطابق با بايد در مجاورت سرويو

                                                                                                                        باشد.

كارگر يك كمد قفل دار سه طبقاه وجاود    در هر واحد توليدي بايد اطاقي با وسعت كافي جهت رختكن و به ازاء هر -

                                                                                                                         داشته باشد.

هاي جداگانه اي براي آنان در نظار گرفتاه    بايد رختكن و سرويو ،ها نيخ كار مي كنند توليدي كه خانم واحدهايدر  -

 شود.

 

 سرويس هاي بهداشتي ) توالت و دستشويي ( - 2 – 5 – 1 –4
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قانون مواد خوراكي، آشاميدني ،  18بايد براي كارگران زن و مرد دستشويي و توالت مجخا به تعداد مورد نياز مطابق ماده 

 و مجهخ به شرح ذيل  وجود داشته باشد . آرايشي و بهداشتي

 نفر يك توالت و يك دستشويي   1 – 1براي 

 دستهاه (   8نفر از هر كدا   21نفر يك توالت ، يك دستشويي )  11نفر به ازاء هر  6 – 21براي 

 دستهاه (   1نفر از هر كدا   11، يك دستشويي )  نفر يك توالت 11نفر به ازاء هر  26 – 11براي 

 دستهاه (   7نفر از هر كدا   111نفر يك توالت ، يك دستشويي )  21نفر به ازاء هر  16 – 111براي 

 دستهاه (   18نفر از هر كدا   211نفر يك توالت ، يك دستشويي )  21نفر به ازاء هر  116 – 226براي 

 نفر  اضافي يك توالت ، يك دستشويي   81هر  نفر به بالا به ازاء 266از 

 سرويو هاي بهداشتي بايد مجهخ به شير آب گر  و سرد باشد .  -

در و ديوار بايد قابل شستشو باشد ، سقف مسقف بوده و كف از مواد غير قابل نفوذ ساخته شاود باه طاوري كاه باه       -

 آساني قابل تميخ كردن باشد . 

ايد خودكار بوده و در برابر نفوذ حشرات حفاظت شود ، وجود مخخن شستشو ) فلاش در ورودي محوطه توالت ها ب -

 تانك ( ضروري است . 

ضاروري  ، "هاي خود را با صابون يا مواد شوينده بشاوئيد  بعد از استفاده از توالت دست " ها نصب تابلوي درتوالت -

 است.

    سامت ساالن تولياد و   ه با توالات   بو نباياد در  قل برسدمحيط به حدا درها بايد در محلي باشند كه آلودگي  توالت -

               انبار ها باز شود.                                                                                                             

                                                    .                 شنجره توالت مشرف به فضاي آزاد و داراي توري باشد -

                                                                      توالت داراي هواكش مكانيكي متناسب با حجم آن باشد. -

   .باشدداراي سطل زباله دردار شدالي  -
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 دستشويي كامل   -4-1-5-3

، در محال ورود باه ساالن تولياد و در      باوده  به رختكن كارگرانمتصل  دستشويي ( عمدتاً محل شستشوي دست )    

 و بايد ويژگي هاي ذيل را دارا باشند : داخل سالن توليد قرار داشته 

 داراي شير آب گر  و سرد باشد .  -

 داراي خشك كن برقي يا حوله كاغذي يكبار مصرف باشد .  -

 دالي باشد . داراي سطل زباله درددار ش -

 در كنار دستشويي ها بايد مواد شوينده و ضد عفوني كننده وجود داشته باشد .  -

 مواد ضد عفوني كننده و شوينده داراي محل خاصي بوده ، شماره گذاري شده و مسئول مشخصي داشته باشند .  -

 

 حمام -4-1-5-4

قانون مواد خوراكي ، آشاميدني ، آرايشاي   18مطابق با ماده  بايد براي كارگران زن و مرد حما  مجخا به تعداد مورد نياز 

  .باشد و بهداشتي 

 نفر كارگر يك دستهاه   1 – 1براي  

 دستهاه (  1نفر  21نفر يك دستهاه )  1نفر به ازاء هر  6 – 21براي 

 دستهاه (  7نفر  11نفر يك دستهاه )  11نفر به ازاء هر 21 – 11براي 

 دستهاه (  11نفر  111نفر يك دستهاه )  21نفر به ازاء هر  11 – 111براي 

 نفر اضافي يك دستهاه   21نفر كارگر به بالا به ازاء هر  111از 

 : محل استحما  بايد داراي ويژگيهاي ذيل باشد 
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 از جانو قابال شستشاو و گنادزدايي بادون تارك خاوردگي و       هاا   كاري شده و كاشي ديوارها تا زير سقف كاشي - 

 شكستهي ، خلل و فرج ، باشد.  

 شيب كف  به طرف كف شوي مناسب باشد. -

 داراي هواكش مناسب با حجم آن باشد.   - 

 كه ايجاد آلودگي در محيط نكند. محوطه حما  بوده ، به طوري منبع حرارتي خارج از - 

 هرحما  داراي رخت كن مجخا باشد. - 

 باشد. مجهخ به دوش آب گر  و سرد  - 

 جهخ به تهويه مناسب باشد.  م  - 

 

o آشپزخانه و امكانات آن  

، محال   ، ساردخانه  به داشتن فضاهايي جهت انباار چنانچه طبخ در واحد توليدي انجا  گيرد، واحد توليدي ملخ         

چنانچه غذا فقط سرو مي شود بايد شرايط مناسب جهت ساالن غاذا خاوري را     باشد ومي شخت غذا و سالن غذا خوري 

 ا باشد.دار

 

 نماز خانه -4-1-5-5

 بايد متناسب با تعداد كاركنان باشد.   

 

 كاركنانفردي صول بهداشت ا - 6 – 5 – 1 –4
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درضامن گذرانادن دوره هااي     . باشند ) حتي ماديران و كارشناساان (  معتبر داراي كارت بهداشتي بايد كليه كاركنان  -

 .( براي آنها الخامي است  GHP)  اصول بهداشت فردي

  باشند .  داراي لباس مناسب  بايد كليه كارگران -

 كارگران در قسمت توليد مي بايست دست هاي خود را تميخ نهه دارند .  -

 بهداشت و نظافت فردي را كاملا رعايت نمايند. ،كليه كاركنان -

 شود.  يني شده انجاشيش ب  يهامحل داخل محوطه واحد توليدي ممنوع بوده و شستشو فقط در شستشوي البسه در  -

و  تمياخ    كارگراني كه در ارتباط مستقيم با فرآوري محصول مي باشند بايد از كلاه ايمني ، ماسك ، دستكش  مناساب  -

 استفاده نمايند.

 .نمايندبيماري به شخشك مراجعه هر گونه صورت مشاهده  رد -

باودن آن محال جراحات توساط روكاش      ي ئا صورت جخ در محل جراحت شانسمان شده و به هنها  جراحت سريعا -

 شلاستيكي مناسب شوشيده شود.

مرتبط با قسمت هاي فرآوري ، بسته بندي ، حمال و نقال   محل هايي كه كليه  كشيدن سيهار در خوردن و آشاميدن و -

 نههداري مي باشند ممنوع مي باشد. و

 

                                                                                                                              آزمايشگاه - 6 -4-1

تولياد باوده و داراي    راحتي قابل دسترس و در نخديكترين فاصاله باه ساالن   ه ها بايد در محلي بنا شوند كه ب آزمايشهاه

اد شايميايي آن طباق ليسات    تجهياخات و ماو  باوده و  بصورت ذيل  نفني و بهداشتي آ مشخصاتباشد و  بخش شيميايي

 .                                                                                                               دشو واحد توليدي در نظر گرفته بهره برداري تاسيو ومربوطه جهت دريافت شروانه 
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جه به ظرفيت توليد ، مسئوليت آن مي تواند به عهده خود او و يا فارد  آزمايشهاه بايد زير نظر مسئول فني بوده و با تو -

 واجد شرايط ديهري باشد.                                                                                               

 آزمايشهاه باشد.               مساحت آزمايشهاه كنترل فرآيند متناسب با توليد و تعداد نمونه مورد آزمون در -

 .به اندازه كافي وجود داشته باشد،  در آزمايشهاه جهت انجا  كارها و تردد كاركنان بايد فضاهاي مناسب -

 از نور كافي ) طبيعي و مصنوعي ( برخوردار باشد. -

 باشد. وسيستم تهويه مناسب لاز  داراي هود آزمايشهاهي با امكانات -

 باشد.و ضد حريق و باز ضد اسيد با روكش مناسب   ميخ كار داراي كابينت و -

   داراي لوله كشي آب سرد و گر  و ظرفشويي باشد. -

باوده   2717مطابق با آخرين تجديد نظر استاندارد ملي ايران به شماره ، در و شنجره آزمايشهاه  ، سقف ديوار ها، كف -

 داشته باشد. مطابقت 17121جديد نظر استاندارد ايخو آخرين ت باو شرايط محيطي آزمايشهاه حتي الامكان 

 مجهخ به وسايل كمك هاي اوليه باشد. -

 و ساير ظروف مورد نياز جهت انجا  آزمونها باشد.شيشه اي داراي لواز   -

 را دارا باشد.كليه تجهيخات لاز  جهت انجا  آزمايشات شيميايي  -

 ( باشد.داراي وسايل ايمني ) دستكش ، ماسك و. . .  -

 محل مشخصي جهت نههداري نمونه هاي شاهد درنظر گرفته شود. -

 شيش بيني هاي لاز  جهت اطفاء حريق صورت گرفته باشد. -

 راهنماي ايمني حلال ها و مواد شيميايي در آزمايشهاه نصب گردد. -

 اشند.دستهاه هاي موجود در آزمايشهاه داراي برنامه كاليبراسيون و برچسب كاليبراسيون ب -

 شرايط نههداري مواد و حلال هاي شيميايي مطابق با روش نههداري آنها باشد. -

 باشد.و نا  تهيه كننده محلول هاي تهيه شده داراي برچسب مشخص با ذكر تاريخ ساخت  -
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 نحوه دفع ضايعات شيميايي در آزمايشهاه مشخص باشد. -

 در آزمايشهاه موجود باشند.جخوات استانداردهاي محصول  كليه روش هاي آزمايش و -

      نتايج آزمون هاي شيميايي روزانه در دفااتر مخصاوص ثبات و كدگاذاري آن باه طريقاي باشاد كاه امكاان ردياابي            -

كليه نتاايج آزماون هاا بايساتي باه تائياد        و نمونه هاي آزمون شده و تعميم آن به خط توليد به وضوح وجود داشته باشد

 مسئول فني برسد.

 و بهداشت فضاي آزمايشهاه رعايت گردد.نظافت  -

 كاركنان آزمايشهاه از روشوش آزمايشهاهي به رنگ روشن ، ترجيحا سفيد استفاده نمايند. -

 باشد. فعاليتشانمسئول آزمايشهاه و كاركنان شاغل در آزمايشهاه مشخص بوده و مدارك تحصيلي آنان مطابق با نوع  -

طي  بوده و دوره هاي آموزشي لاز  را  جهت انجا  آزمايش هاي مورد نياز را دارا مهارت هاي لاز كاركنان آزمايشهاه -

 نموده باشند.

 دفتر كار كاركنان آزمايشهاه بايد به طور كاملاً مجخا از فضاي آزمايشهاه باشد. -

 

  1د آورييا

و فلخات سانهين   ديوكسين  درصورتيكه واحد توليدي قادر به انجا  برخي آزمايشات خاص ) نظير آزمون اندازه گيري 

به آزمايشهاه هاي مورد تاييد وزارت بهداشت ارجاع دهد تا ماورد   ... ( نباشد ، بايد ضمن عقد قرار داد ، نمونه خود را و

 نتايج بصورت مستند تهيه و نههداري شود. آزمايش قرار گرفته و

 

  2آوري  ديا
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ود را مطابق با آخرين تجديد نظر اساتاندارد محصاول مربوطاه ،     كليه توليد كنندگان موظفند ويژگيهاي فرآورده هاي خ 

  ، تولياد كننادگان باياد براسااس      مورد آزمايش قرار دهند. درصورتيكه استاندارد هاي مربوطه هنوز تادوين نشاده باشاند   

 عمل نمايند. روش هاي تاييد شده توسط اداره كل نظارت بر مواد غذايي واداره كل آزمايشهاه هاي كنتر ل غذا و دارو

 

 تعمير و نگهداري-4-1-7

جهت نههداري دستهاه و شيشهيري از مشكلاتي كه ممكن است براثر بي توجهي باراي دساتهاه هاا شايش آياد از            

   استفاده مي شود. اين سيستم توسط چك ليستي كه مي بايست در واحد توليادي وجاود داشاته باشاد اعالا        PM1روش 

ه طور مستمر مورد بازرسي قرار گرفته و موارد مشكوك مورد بررسي و درصاورت لاخو  برطارف    مي كند كه دستهاه ها ب

 مي گردد.

 

 مستندات -4-1-8

ايجااد   و يك واحد توليدي ، مدون ساختن فعاليات هااي آن واحاد    هدف از تهيه و نههداري مدارك و مستندات در   

مدارك برون سازماني مي باشد تاا   مدارك فني، مهندسي و درروشي جهت طبقه بندي ، نههداري ، ورود ، توزيع و تغيير 

 روي آنها انجا  شذيرد. كليه كنترل هاي لاز  بر

اين مدارك شامل كليه مدارك مرتبط با فعاليت هاي واحد توليد و بسته بندي در زمينه كيفيت ، ايمني و بهداشات ماواد   

 تجهيخات به شرح ذيل مي باشد :ت ، غذايي و همچنين مدارك فني و مهندسي مرتبط بامحصولا

 

 مدارك و مستندات و سوابق مربوط به : - 2 – 8 – 1 – 4 

 ارزيابي تامين كنندگان مواد اوليه 
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 انبارش ) دريافت مواد اوليه و ارسال محصول نهايي ( 

 شستشو ) در اين واحد فقط مرحله شستشو انجا  مي گيرد و نيازي به ضد عفوني ندارد. ( 

 ترل آفات ، حشرات  و جوندگان مخاحم كن        -  

 بهداشت فردي كاركنان   

 آموزش  

 كاليبراسيون   

 كنترل و دفع زباله و ضايعات   

 حمل و نقل  

 تعمير و نههداري  

 كنترل محصول نامنطبق 

 قوانين ، دستورالعمل، ضوابط  و استاندارد هاي مرتبط با فرآوري و نههداري  

 

 فوق بايد : مستندات و سوابق  - 3 – 8 – 1 – 4

 شيش از صدور از نظر كفايت به تصويب فرد مسئول رسيده باشد. 

 بنا بر ضرورت مدارك بازنهري و به روز شوند. 

 اطمينان حاصل شود كه آخرين تغييرات و وضعيت تجديد نظر شده در دسترس است. 

 استفاده در دسترس باشد.از مدارك قابل اجرا در مكان هاي  يك نسخه 

 ده و به سهولت قابل شناسايي باشد.بومدارك خوانا  

 اطمينان حاصل شود كه توزيع مدارك به بيرون از موسسه تحت كنترل مي باشند. 
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 استفاده نا خواسته از مدارك منسوخ شيشهيري شود. از 

  سوابق بايد بصورت خوانا ، به سهولت قابل شناسايي و قابل بازيابي باقي بمانند و يك روش اجرايي مادون باه    

ور تعيين كنترل هاي مورد نياز براي شناسايي ، بايهاني ، حفاظت ، بازياابي ، نههاداري ، و تعياين تكلياف     منظ

 بايد موجود باشد.سوابق 

 

4-2-GMP  اختصاصي 

 

  ن وه ورود  مواد اوليه -4-2-1

بيه باه  ياك مخخناي شا    خاك معدن در محل مناسب ذخيره شده و شو از كانه آرايي در مخازن بخرگي )از جملاه در  -

 استخر سيماني( جهت ساير مراحل توليد نههداري مي شود. 

 اسيد مورد نياز در مخازن مناسب نههداري مي گردد . -

 

 انبار  -4-2-2

تفكياك شاده    بايد به طور  فيخيكاي از يكاديهر   ملخوماتلواز  يدكي و انبار  ، انبار قطعات و نهاييانبار محصول   -  

 را دارا باشد.شتي بهدا مناسب باشد و كليه شرايط

   را دارا باشد. ت نههداري محصول نهايي و ملخوماتفضاي درون انبارها مي بايست گنجايش كافي جه -

 جنو مناسب باشد. كف و ديوار و سقف انبار از -

 باشد.را داشته  ثبت دما و رطوبت شرايط كنترل  داراي محصول نهايي انبار -

 سوزي و كپسول اطفاء حريق به تعداد كافي )متناسب با حجم انبار ( باشد.انبار مجهخ به زنگ هشداردهنده آتش  -
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 ويژگيهاي آب مورد استفاده در فرآيند -4-2-3

 آب مورد استفاده در فرايند توليد مي بايست عاري از فلخات سنهين باشد.

 

 

 تجهيزات خط توليد -5

تواند همواره كليه خصوصيات محصول نهايي ذكار شاده   محصول توليد شده مطابق با تكنولوژي هاي روز دنيا بايد ب    

 . در استانداردهاي معتبر و يا ضوابط اعلا  شده از سوي اين اداره كل را تامين نمايد

 

 بخش كانه آرايي -5-1

 ذخيره خاك   

 مخازن آب فرآيند 

 دستهاه كانه آرايي ) جدا كردن نا خالصي ها ( 

 همخخن جمع آوري محلول  ) دوغاب ( تخليص شد 

 سيستم تنظيم مواد يا مخخن اختلاط ) در استخر يا مخازن مجهخ به سيستم همخن  ( 

 

 بخش  فعال سازي -5-2

 سيستم گر  كردن  اوليه دوغاب 

 تجهيخات ذخيره و انتقال اسيد   

 تجهيخات توليد بخار 

 راكتور فعال سازي ) از جنو مقاو  به اسيد و گرما و بي اثر بر كيفيت خاك ( 



PEI/CrV1/0043   

 جمهوري اسلامي ايران

 
                           دارو معاونت غذا و                    درمان و آموزش پزشكيت وزارت بهداش

 خاك رنگبر كننده حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد 

 در فرايند تصفيه روغن هاي خوراكي  

 

 

  ذف اسيد مازاد و جمع آوري پساببخش ح -5-3

 دستهاه شستشو ) جهت جدا كردن اسيد مازاد توسط شستشو و خنثي سازي شساب ( 

 (  توسط فيلتر فيلتراسيون ) جهت آب گيري محصول دستهاه 

 بخش دانه بندي  -5-4

 دستهاه خشك كن ) جهت آبهيري ( 

 (  ، مطابق با نياز مصرف كننده دانه بنديجهت  ) دستهاه آسياب 

 

 بخش بسته بندي -5-5

   بسته بندي دستهاه  

 

 ) خاك رنگبر ( فراوري مواد اوليه - 6

 خاك معدن + آب  -1

 كانه آرايي ) جدا كردن نا خالصي ها ( -2

 همهن سازي شالپ ) مطابق نياز مصرف كننده ( -8

 تنظيم شالپ ) كنترل مقدار جامد شالپ ( -1

 عالات شيميايي (گر  كردن و انجا  فعل و انف ، فعال سازي )اسيدزني -1

 سپو تصفيه شساب ( جدا كردن اسيد مازاد توسط شستشو ) -6

 آب گيري محصول  -7



PEI/CrV1/0043   

 جمهوري اسلامي ايران

 
                           دارو معاونت غذا و                    درمان و آموزش پزشكيت وزارت بهداش

 خاك رنگبر كننده حداقل ضوابط فني و بهداشتي واحدهاي توليد 

 در فرايند تصفيه روغن هاي خوراكي  

 

 خشك كردن  -3

 دانه بندي  -9

 بسته بندي   -11

 

 آزمايشگاه    – 7

 كليه آزمايشات بايد مطابق با آخرين تجديد نظر استاندارد ها و ضوابط اعلا  شده از طرف وزارت بهداشت باشد.

 

 زيكو شيميايي موردنياز    حداقل آزمايشات في 1 – 7

 اندازه گيري دانه بندي خاك   

 اندازه گيري جر  حجمي  

 اندازه گيري رطوبت خاك   

    PHاندازه گيري 

 اندازه گيري سرعت فيلتراسيون    

 ا ندازه گيري جذب روغن  

 اندازه گيري توان رنهبري ) كم شدن رنگ قرمخ روغن ( 

 اندازه گيري  كاهش كلروفيل    

 صابون باقي مانده  اندازه گيري 

 اندازه گيري اسيديته روغن  

 اندازه گيري فسفاتيد باقي مانده   
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 اندازه گيري شراكسيد روغن 

 اندازه گيري انديو آنيخيدين  

 ارسنيك ، نيكل ، كاد ميو  ، جيوه ، آهن و مو سرب ، اندازه گيري فلخات سنهين  

   اندازه گيري ديوكسين  

 ياد آوري مهم   

نباشاد ، باياد ضامن    اندازه گيري ديوكساين (  احد توليدي قادر به انجا  برخي آزمايشات خاص ) مانند صورتيكه و در

عقد قرار داد ، نمونه خود را حداقل سالي يكبار به آزمايشهاه هاي ماورد تايياد وزارت بهداشات ارجااع دهاد تاا ماورد        

 نتايج بصورت مستند تهيه و نههداري شود.  آزمايش قرار گرفته و
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 داقل مواد شيميايي مورد نياز در آزمايشهاه شيميح 

 ايخو اكتان 

 متوكسي آنيلين  يا شارا آنيخيدين 

 اسيد نيتريك 

 اسيد كلريدريك   

 ( تهيه شده از تيترازول نرمال ) 0.01سود 

 شناساگربرموفنل   

 فنل فتالئين   شناساگر 

 آب مقطر 

 

 حداقل لوازم و تجهيزات مورد نياز در آزمايشگاه شيمي  -7-2

  1دستهاه رنگ سنج لاويباند 

 كوره مناسب يا دستهاه خشك كن    

 دستهاه رطوبت سنج يا اتوو 

 آون 

 شمپ خلاء 

 آب مقطر گيري 

 بن ماري   

                                                           

Lovibond 
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 مخلوط كن   

 pH متر 

 ترازو 

 هيتر استيرر 

 هود شيميايي   

 سانتريفوژ 

 شايلوت تصفيه روغن 

 ست سوكسله شيشه اي 

 وسايل شيشه اي مورد نياز  

 دسيكاتور 

 شهاهيآسياب آزماي 

 شعله گاز آزمايشهاهي 

 سه شايه  و  توري نسوز 

 قاشق بخرگ و كوچك   

 سمپلر 

 شي ست 

 مهنت 

 حلال ها و مواد شيميايي بر حسب نياز 

 يخچال 
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حدود وظائف و مقررات مربوط به مسئولين فني و صاحبان مراكفز توليفدي مفواد  خفوردني ش  آشفاميدني ش       – 8

 آرايشي و بهداشتي مشمول قانون

 :  مسئول فني

واحد توليدي با مدرك تحصيلي حاداقل   به فردي اطلاق مي شود كه داراي شرايط لاز  جهت كنترل و نظارت در       

كارشناسي و در رشته هاي برابر قانون و چارت مورد تاييد كميته فني و قانوني باشد، واحد توليدي در زمان اخاذ شرواناه   

ه از طرف اداره كل نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي بوده و شروانه مسائوليت  بهره برداري بايد داراي مسئول فني تاييد شد

 فني را اخذ نموده باشد.

واحد مسئول فني جانشين واجاد شارايط و ماورد     ، لاز  است هر دلايل موجهه درصورت عد  حضور مسئول فني ب -

 تاييد را به اداره نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي معرفي نمايد.

، توليد و بسته بندي و نظارت بر امور مربوطه الخامي بوده و  زمان مصرف مواد اوليه فعال در واحد توليدي در حضور -

 ماده اوليه قبل از مصرف بايد مورد تاييد مسئول فني قرار گيرد . هر

باه اداره  صاورت عاد  اقادا  وي     ابلاغ به موقع جهت تمديد شروانه هاي ساخت به مدير عامل واحاد توليادي و در   -

 نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي دانشهاه مربوطه گخارش نمايد.

مسئول فني شو از ارائه استعفا نامه به صورت كتبي به كارفرما و تحويل رونوشت به اداره نظارت مربوطه تاا معرفاي    -

سئوليت فني موسسه مورد نظر مي باشاد. باديهي   ، كماكان عهده دار م فرد واجد شرايط كه نمي بايد از يك ماه بيشترشود

 صورت عد  حضور مسئولين فني جديد شو از مدت مقرر، موسسه مجاز به ادامه فعاليت توليدي نخواهد بود. است در
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يكاي از   مسئولين فني بايد داراي يك سال سابقه كار و تجربه و مدارك حااكي از گذرانادن دوره هااي آموزشاي در     -

رشته مربوطه كه به  تاييد اداره كل نظارت برمواد غاذايي رسايده ،    يقاتي و صنعتي يا آزمايشهاهي درموسسات علمي تحق

باشند. در غير اين صورت تعهد نمايند ضمن انجا  كار، دوره يك سااله تعليمااتي را كاه بادين منظاور از طارف وزارت       

 ، با موفقيت بهذرانند. بهداشت دائر خواهد شد

 ،  ،محصول نهاايي  ، توليد كنترل بهداشتي و كيفي كليه بخشهاي مرتبط از جمله دريافت مواد اوليه مسئول فني بايد بر -

، نظاارت   و آزمايشهاه كنترل كيفي و بهداشتي و محصول نهايي كه با مسئوليت سرشرستان هر قسمت صاورت ماي گيارد   

را نيخ انجا  دهد و كلياه مادارك آن را تهياه و     داشته باشد و نيخكنترل بهداشتي كارگران و دستهاههاي توليد و بسته بندي

 بايهاني نمايد، به طوري كه قابل دسترسي كارشناسان ادارات نظارت دانشهاههاي ذيربط باشد.

 مطابق آيين نامه اجرايي ماده هفت قانون مواد خوراكي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي مسئول فني بايد : -

 د مورد نظر شخصاً حضور فعال داشته باشد.موقع ساختن و تركيب موا در الف 

 ، وزارت بهداشت را مطلع سازد. از هر گونه تغيير در شرايط تاسيو و بهره برداري واحد توليدي -ب

نظرات فني و بهداشتي خود را كتباً به كارفرما گخارش دهد و كارفرما موظف به انجا  نظر فناي و بهداشاتي ماذكور     -ج

تاا رسايدگي و    رت مسئول فني جريان امر را به اداره كل نظارت بار ماواد غاذايي اطالاع داده     ، درغير اين صو مي باشد

 تصميم لاز  اتخاذ شود.

 ، مسئول فني حق واگذاري شروانه خود را به شخص ديهري ندارد . آيين نامه اجرايي 9طبق ماده  -

،  ي باياد باا حضاور مسائول فناي انجاا  گيارد       قانون تعخيرات : توليد مواد غذايي، آرايشاي و بهداشات   82طبق ماده   -

 درصورت تخلف : 
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 و درج در شرونده.  1مرتبه اول : تعطيل توليد تا حضور مسئول فني و اخطار كتبي

 : علاوه بر مجازاتهاي مرتبه اول ، ضبط كالاي توليدي به نفع دولت. مرتبه دو 

 مبلغ يك ميليون ريال. : علاوه بر مجازاتهاي مرتبه دو  ، جريمه نقدي تا مرتبه سو 

 مرتبه چهار  :  تعطيلي واحد توليدي تا يك سال

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                           

، اخطار و  مجمع تشخيص مصلحت نظا  فقط مراتب تعخيري تذكر 19/7/78به موجب تبصره يك ماده واحد قانون اصلاح قانون تعخيرات حكومتي مصوب 

 اخذ حذف شده است.
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 مراجع  - 9

1) U. S . Food and Drug Administration ( Code of Federal Regulations  - title 

21 , volume3    ( Revised on 2008 
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 پيوست -11

 بلورين مونت موريلونيت  ساختمان مولكولي و

تعداد اين ورقه ها بين  هم قرار گرفته اند. اين كاني يك آلوموسيليكات بوده و بصورت تعدادي ورقه است كه روي - 1

هر ورقه از سه لايه درست شده است لايه فوقاني و تحتاني بصاورت چهااروجهي اسات. در مركاخ چهاار      است و  11-7

لايه مياني بصورت هشت وجهي  اسات. در مركاخ    ست.( و در چهار رأس آن اكسيژن قرار گرفته اSi وجهي سيليسيو  ) 

( قارار   OH -( و در رئاوس آن ياون ئيدوركسايل )    Fe، آهان ) (  Mg م )( و اغلب منيخي Alهشت وجهي آلومينيو  ) 

. باين   عرضي بسيار زياد ولي در جهت ارتفاعي محدود است گسترش لايه ها و لذا اندازه بلورها در جهت طولي و  دارد.

گيرد و وجود اين كاتيون ها جهات   ( و ........ قرار مي k شتاسيم ) و ( Naسديم )  ( و Ca)  كاتيون هاي كلسيم ورقه ها

 جبران بار الكتريكي لايه هاست.
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